tekra



WELCOME BREAD "’
Rustic sourdough bread accompanied by butter, olive oil, and sea salt

STARTERS

Tzatziki 7 €45
strained greek yogurt with cucumber, garlic and extra virgin olive oil

White Taramas "* €55
Premium fish roe dip made with sourdough bread, lemon juice and local olive oil

Hummus @) "
A smooth blend of chickpeas, tahinifresh lemon juice and garlic €4.5

Tahini © " €45
A rich sesame dip blended with fresh lemon juice, garlic and olive oil

Ntomatokeftedes Santorinis 3’

€
Crispy tomato fritters made with ripe tomatoes, barrel-matured feta cheese,
fava beans, onion, basil and olive oil

Halloumi ’ €9
Halloumi cheese, grilled to perfection and drizzled with rose
chutney and fresh mint

Grilled Feta ’ €9
Barrel-matured feta with fire-roasted peppers, onions, and tomatoes
CGrilled Octopus '™ 14

Tender octopus paired with smoky spinach, roasted tomatoes,
and zesty garlic-lemon sauce

Herring Carpaccio ®''%* €13
Delicate smoked herring slices with red grapefruit, pickled mustard, crunchy
pistachios, and a drizzle of chive oil

Mini Crispy Taco With Beef Tartare ' €13
Tender beef tartare on a crisp taco shell, topped with silky avocado purée
and fresh micro greens

Prawn Saganaki 7%~ €3
Prawns in ouzo-tomato sauce with fresh chili,
feta, and herbs

Ltebra

Allergen Code Key 1.Gluten 2.Crustaceans 3.Eggs 4.Fish 5.Peanuts 6.Soy 7.Milk/Lactose 8.Nuts
9.Celery 10.Mustard 11.Sesame 12.Sulphites 13.Lupin 14.Molluscs

Prices are inclusive of all taxes



SALADS

Greek Salad ’ €12
Tomatoes, cucumbers, peppers, red onion, olives,
and feta, drizzled with olive oil and oregano

Dakos Salad "’ €135
Crunchy barley rusk topped with ripe tomatoes, creamy feta, capers, olives,
and fresh spring onion, drizzled with olive oil

Seasonal Salad 732 €125
A colorful medley of arugula, anari, cherry tomatoes, candied nuts,
commandaria figs, cranberries, and seasonal fruits, drizzled with fig vinaigrette

Caesars Chicken Salad "3 471 €145
Tender chicken, crispy lettuce, cherry tomatoes, parmesan,
croutons, and quail egg, with Caesar dressing

14.5
Balance Bowl @) "8 €
Quinoa, avocado, roasted chickpeas, crunchy walnuts, red bell pepper,
and dried cranberries, paired with ginger-lime sauce

MAIN COURSE

Mushrooms Orzotto with oyster mushrooms and radicchio *’ €15
Orzo mingles with oyster mushrooms and radicchio, embraced by parmesan,
herbs, and olive oil

€22
Seafood Linguine "% %7
Linguine and fresh seafood mingle in creamy tomato sauce, with bruschetta on the side

Sea bass Fillet * €23
Fresh CGrilled seabass fillet, paired with steamed greens and golden
hand-cut fried cyprus potatoes, lifted by a bright lemon sauce
Grilled Salmon "¢ €24
Grilled salmon fillet with teriyaki sauce, paired with crisp sautéed vegetables
and hand-cut cyprus fried potatoes

€19

Fresh Fried Calamari "
Fresh whole calamari with hand-cut fried cyprus potatoes and a refreshing mix of tomato,
cucumber, and greens, drizzled with olive oil and lemon

Home Beef Burger "7" €14
Two juicy beef patties layered with melted cheddar, crispy bacon, lettuce, and house sauce,
nestled in a rustic sourdough bun, served with hand-cut fried cyprus potatoes.

Pork Chop €55
A tender, juicy pork chop, perfectly grilled, accompanied by hand-cut cyprus fried potatoes
and a fresh, fragrant herbed salad

Chicken Kontosouvli €16
Grilled boneless chicken thighs with hand-cut cyprus fried potatoes and fresh garden vegetables

Pork Fillet '™ €16.5
Pork fillet cooked with fragrant oyster mushrooms in a rich Commandaria wine sauce,
served with hand-cut cyprus fried potatoes and seasonal vegetables

Grilled Ribeye Steak (350g) ’ e
Grilled ribeye steak paired with rustic hand-cut fried cyprus potatoes and vibrant vegetables

SIDES

Hand-cut fried cyprus potatoes €4

Vegetables €35 0\
Steamed Rice €35

I
Allergen Code Key_1.Gluten 2.Crustaceans 3.Eggs 4.Fish 5.Peanuts 6.Soy 7.Milk/Lactose 8.Nuts tetIAa
9.Celery 10.Mustard 1l.Sesame 12.Sulphites 13.Lupin 14.Molluscs
Prices are inclusive of all taxes



TO SHARE

Fruit platter for 2 €12

for 4 €22
Hand-picked seasonal fruits, colorful and fragrant, a refreshing celebration of nature’s
bounty

Cheese Platter fortwo "2 for 2 €18

for 4 €30
A curated selection of fine cheeses paired with fresh seasonal fruits.

Mexican Nachos "7~ €10

Crispy cheese-flavored nachos with sautéed bell peppers and tomatoes, served
with guacamole, tomato sauce, and sour cream on the side, finished with a hint
of jalaperios

KIDS MENU
Spaghetti (Plain) ' €8
Spaghetti with Tomato Sauce ' €9

with tomato sauce

Cheeseburger "’ €12
with fried fries

Chicken Fingers "* €10
with fried fries

DESSERTS

Tiramisu "3’ €9
Feta Cheesecake "%’ €8
Apple Pie V) €8
Orange Pie ¥’ €7
Chocolate Cake ') €75
Rice Pudding Brule "3’ €9
lce Cream 7”3 €25

Chocolate, Vanilla, Strawberry,
Mastiha, Lemon Sorbet, Strawberry Sorbet

P
Ltetra

Allergen Code Key 1.Gluten 2.Crustaceans 3.Eggs 4.Fish 5.Peanuts 6.Soy 7.Milk/Lactose 8.Nuts
9.Celery 10.Mustard 1l.Sesame 12.Sulphites 13.Lupin 14.Molluscs
Prices are inclusive of all taxes




Ywui KaAwoopicpatog 7
MNapadootlako Pwpt rpoluptou, pe Boutupo, eEAatdAado kal aAdtL Balacoag

STARTERS

Tlatdikt ’ €45
ZTpayytotd eAAnVIKO yLtaoUpTL e ayyoupl, okOpdo kat rTapbevo exatoAado

AoTipog Tapapdg " * €5.5
Nt arro auyd Yaptou, etiaypévo pe Ywul rmpoluptod, xupo Aguoviou kat vioriio exatdrado

XoUpoug W ™ €45
Maota ard pePibia, Tayivy, ppéako yuud Aspoviou kat akopdo

TaX§VL @ ll 7’ ’ ’ ’ 4 7 7 €4‘5
[TAOUGLO TayVEVLO VTLIT, QVAKATEUEVO LIE PPETKO YULO Agpoviou, akopdo kat eAatorado

Ntopatoketédeg Zavropivng "3’ €95
Tpayavol VTOPOTOKEPTESEG PTLAYHUEVOL HE WPLHUEG VIOUATEG, YETA, PAPRA, KPEPHUUSL,
BaoALKO Kat eAatoAado

XaAoUpt ’ £9
Xaloupt pe chutney vroudrag kat ppéako Sudauo

¥Ynti péta ’

®cta Bapediolag wpluavang pe Yntég otn pwtid €9
TTUTTEPLEG, KPEUUUSLA KAl VTOUATES

XtamédL ota kdppouva ' €14

Tpuepo xTarrodL oepPLPLOLIEVO UE KQTTVLOTO OTTaVAKL, YNTEG VIOUATEG Kal AAtaa okOpSou-
Aguoviou

Kaprratouo amé peyya 294 €13
(PETEC KATTVLOTIG PEYYAS UE KOKKLVO YKPELTTPPOUT, TTLKAVTIKO ToUupal pouatdpéag, tpayavd
pLotikia kat ataydves elalou ayotvérTpacou

Mini Crispy Taco With Beef Tartare '-*" €13
Taptdp Lodivou g€ Tpayavo KEAUPOC TAKOG, TTAVW UE BEAoUSLYN TTOUPE aBOKAVTO KAl PPETKA
pUTpa

Fapideg Zayavakt 2127 €13
lapiéec o€ oaitoa ou{ou-vioudtag ue PPETKO TOiAL, PETA KAl HUPWSEIKA

14

tetra

AMepyroydva : 1. Moutévn 2.00tpakoetdn 3.Avyd 4.Wdpt 5.®(0tikia 6.56yta 7.fdAa/Aaktéln 8.2npol kaprioi 9.5éAwo
10.Mouotdpéa 1. Souadut 12. Ostwén 13. Aourmvo  14. Maldkia

OL TLHEG CUPTTEPLAQUBAVOUV OAOUG TOUG POPOUG



ZANATEZ

EAANVLKN ZaAdta ’ €12
ZaAdta e VTOUATES, ayyoupdKLa, TTLITEPLEG, KOKKLVO KPEUMUSL, EALEC KAl PETQ, TTEPLYUUEVN LE EAQLOAQSO Kat

plyavn

NtakocaAdta "’ o ) o , , €135
Tpayavrj ppuyavid kpLBaptoU je WPLUES VIOUATES, KPEUWSN PETA, KOUTPOUPL, EALEG KaL PPETKO PPETKO
KPEUUUSAKL, TTEPLYULIEVN UE EAatoAado

EmoxLakr Zahdta ”®* , o .y €rs
Pékag, avapr, vtopativia, kapapelwpéva Enpokdprtia, cuka Commandaria, KpAvUTTEPL Kat gpouTa ETTOXIG,
TTEPLYULIEVO LIE BLVEYKPET GUKOU

ZaAdta tou Kaiqap%/{,ls KOTOmouAo "% 4710 ) ) ) - €45
KotdrrouAo, tpayavad @UuMa papouliod, vropativia, mappeldva, Kpoutov Kat auyd optukLoU, ue ows Caesar

Balance Bowl ) "8 ) o ) , , , €145
Kwoa, aBokdvto, Ynuéva pefibia, tpayavd kapudia, KOKKLVN TILITEPLA KaL artoénpapeva KpAvUTTEPL,
oepPiptopéva pe owg tdiviep-Aawy

KYPIQZ NMIATA

KpLtBapoto Mavitapiwv 7 €15
KptBapdkt e pavitdpla avadpikag kat padiki, mepiyupévo pe mapuelava, Hupwdikd kat exatddado

Awykouivi pe Baracova M 471 €29
Atykoulvt e ppéoka Balaaovd o€ KpeUwWSN aaATaa VIoudtag, uvoSEUOUEVA arTo UTTPOUCKETA

dAéTo Aappakt * €23
®péako PINETO AaBpdkt Ynuévo atn aydpa Le YOpTa atov atud Kal KUTTPLAKEG TNYQVITEG TTATATEG, UE OAATOA
Agpioviou

SoAopog otn axapa “4° €24
DUETO TOAWWOU OTN aYApa HE TEPLYLAKL, TPAYAVA TOTAPLOUEVA AQYAVIKA KAl TNYAVITEC KUTTPLAKES TTATATEC

dpéoka tnyavntd Kalapapakia "' €19
OAGKANpa ppéoka kaAauapdakia Je TNYavnTEC TTATATEG Kal Spo0Epr] oaldta vioudrag,
ayyouptoU kat UAAwY, Le elatéAado kat Apovt

Tmtik6 Mniépykep Mooxapioto 71 €14
AUo {oupepad pooyaplola UTTLPTEKLA PE ALWUEVO TOEVTAP, TPAYaVO UTTELKOV, HapOUAL Kal oaAtaa oTTLTLKN
péoa ae mapadootakd Ywui mpoluptol, oepPLpLoUEVa e TNYQVITEG KUTTPLAKES TTATATEG

Xotpwviy MmmpLoAa €155
Zoupepn yotpwrj uript{6Aq, GUVOSEUGUEV aTTO TNYAVNTEG TTATATEC KAl PPETKLA, APWUATIKY) gaAdTa pe
HUpwIKa

KovtocoUBAL KotomouAo €16
MrroUtia kotdrroudou ywplis kOkaAo, Ynuéva atn oxapa, oepPLPLOLIEVA LIE TNYQVITEG TTATATEG KAl PPETKA
Aayavika emmoxng

Xolpvo dAéto ' ? €16.
DUAETO YOoLPLVOU, UayELpEUEVO e apwUaTikd pavitapla avabprikag o€ mlolota adAtoa Koupavtapliag,
UE TNYQVITEC TTATATEG Kal Aayavikd ETTOxS

MrmpL{6Aa Ribeye otn oxdpa (350y) ’ 41
Mript{dAa Ribeye Ynuévn atn axdpa, ye mapadoolakes TnyavnTeg Matdtes Kat Aayavikd

2YNOAEYTIKA

Matdteg TNYavLTeS €4
Aayavika €35
POCL €35

AMepytoydva : 1. Moutévn 2.00tpakoels 3.Auvyd 4.Wdpt 5.@wotikia 6.56yta 7.MdAa/Aaktéln  8.Znpol kapriol 9.5éAwo t_ )t_ -
10.MouatdpSa 11. Souadut 12. Oswdyén 13. Aourmvo  14. Maldkia ,(_, ,rd

OL TLpEG oupTTEPIAABAVOUV GAOUG TOUG POPOUG



A THN MNMAPEA

MuatéAa pe ppolTa for 2 €12

for 4 €22
ErmiAeypéva pe to xépL ppouta ermoxng, MoAUXPwWHA KAl QPWUATLKA, UL SpOCEP!) YLopTr TOU
puatkoU rmAoUtou

Muatéla pe tupla 7’8 for 2 €18
for 4 €30

ErmiAeyuéva tupld, aoepPLplopéva ue

PpETKa ppouTa ETTOXNS

Me&wkavika Natoog 77 €10
Tpayavd vdtoog e yeuan Tuploy, GOTAPLOUEVEG TTLITEPLEG KAl VTOUATEG, ocpPLlpLtouéva e
youakaudAe, oaAtoa vropdrag kat v Kpépa oto TTAAL, oAokAnpwyéva pe pta vota toilt
xaarrévio

MENOY NAIAIKO

rrayyétt (AmAo) ! €8
IIayy£tL e cGAtoa vropdtag ' €9
Mmiépykep pe tupl "’ €12

UE TNYaQVNTEC TTATATEC

Chicken Fingers ** €10
LE TNYQVNTEC TTATATEC

DESSERTS
Tipaptooy »37 €9
Toll Kek pgtag ™ *7 €8
MnAoriita ' W €8
Moptokahomta » 7 €7
Kélk ZokoAdtac ' @ €75
Puloyaho pripouAe 37 €9
r 7,3
?o(/l(g)tu(;:; Baviia, ®pdoua, Maotixa, €29 "’>\'l__

e
14

tetra

Zopurté Agpioviod, Zopurte dpdouiag

AMepytoydva : 1. Moutévn 2.00tpakoels 3.Auvyd 4.Wdpt 5.@wotikia 6.56yta 7.MdAa/Aaktéln  8.Znpol kapriol 9.5éAwo
10.MouatdpSa 11. Souadut 12. Oswdyén 13. Aourmvo  14. Maldkia

OL TLpEG oupTTEPIAABAVOUV GAOUG TOUG POPOUG



	WELCOME BREAD 1, 7 Rustic sourdough bread accompanied by butter, olive oil, and sea salt
	STARTERS
	Tzatziki   7                                                         strained greek yogurt with cucumber, garlic and extra virgin olive oil
	White Taramas    1, 4                                            Premium fish roe dip made with sourdough bread, lemon juice and local olive oil
	Hummus Ⓥ   11                                                              A smooth blend of chickpeas, tahini,fresh lemon juice and garlic
	Tahini  Ⓥ    11                                                                                                            A rich sesame dip blended with fresh lemon juice, garlic and olive oil
	€4.5
	€5.5
	€4.5
	€4.5
	Ntomatokeftedes Santorinis  1, 3, 7            Crispy tomato fritters made with ripe tomatoes, barrel-matured feta cheese, fava beans, onion, basil and olive oil
	Halloumi  7                                                     Halloumi cheese, grilled to perfection and drizzled with rose chutney and fresh mint
	Grilled Feta  7                                                 Barrel-matured feta with fire-roasted peppers, onions, and tomatoes
	Grilled Octopus   14, 10                                            Tender octopus paired with smoky spinach, roasted tomatoes, and zesty garlic-lemon sauce
	Herring Carpaccio  8 , 10, 4                                    Delicate smoked herring slices with red grapefruit, pickled mustard, crunchy pistachios, and a drizzle of chive oil
	Mini Crispy Taco With Beef Tartare 1 , 3, 12       Tender beef tartare on a crisp taco shell, topped with silky avocado purée and fresh micro greens
	Prawn Saganaki   7, 2, 12                                                             Prawns in ouzo-tomato sauce with fresh chili, feta, and herbs

	€9.5
	€9
	€9
	€14
	€13
	€13
	€13

	SALADS
	Greek Salad  7                                                                                                                                                Tomatoes, cucumbers, peppers, red onion, olives, and feta, drizzled with olive oil and oregano
	Dakos Salad  1, 7                                                                                                            Crunchy barley rusk topped with ripe tomatoes, creamy feta, capers, olives, and fresh spring onion, drizzled with olive oil
	Seasonal Salad  7, 8, 12                                                                                                A colorful medley of arugula, anari, cherry tomatoes, candied nuts, commandaria figs, cranberries, and seasonal fruits, drizzled with fig vinaigrette
	Caesars Chicken Salad     1, 3, 4, 7, 10                                                                                       Tender chicken, crispy lettuce, cherry tomatoes, parmesan, croutons, and quail egg, with Caesar dressing
	Balance Bowl Ⓥ  1, 8                                                                                                                         Quinoa, avocado, roasted chickpeas, crunchy walnuts, red bell pepper, and dried cranberries, paired with ginger-lime sauce
	€12
	€13.5
	€12.5
	€14.5
	€14.5

	MAIN COURSE
	Mushrooms Orzotto with oyster mushrooms and radicchio  1, 7                     Orzo mingles with oyster mushrooms and radicchio, embraced by parmesan, herbs, and olive oil
	Seafood Linguine  1, 2, 4, 7, 14                                                                                                                          Linguine and fresh seafood mingle in creamy tomato sauce, with bruschetta on the side
	Sea bass Fillet   4                                                                                                                                                  Fresh Grilled seabass fillet, paired with steamed greens and golden hand-cut fried cyprus potatoes, lifted by a bright lemon sauce
	Grilled Salmon  1, 4, 6                                                                                                                                      Grilled salmon fillet with teriyaki sauce, paired with crisp sautéed vegetables and hand-cut cyprus fried potatoes
	Fresh Fried Calamari   1, 14                                                                                                                       Fresh whole calamari with hand-cut fried cyprus potatoes and a refreshing mix of tomato, cucumber, and greens, drizzled with olive oil and lemon
	Home Beef Burger  1, 7, 10                                                                                                                                  Two juicy beef patties layered with melted cheddar, crispy bacon, lettuce, and house sauce, nestled in a rustic sourdough bun, served with hand-cut fried cyprus potatoes.
	Pork Chop                                                                                                                           A tender, juicy pork chop, perfectly grilled, accompanied by hand-cut cyprus fried potatoes and a fresh, fragrant herbed salad
	Chicken Kontosouvli                                                                                                      Grilled boneless chicken thighs with hand-cut cyprus fried potatoes and fresh garden vegetables
	Pork Fillet  10, 12                                                                                                                         Pork fillet cooked with fragrant oyster mushrooms in a rich Commandaria wine sauce, served with hand-cut cyprus fried potatoes and seasonal vegetables
	Grilled Ribeye Steak (350g)   7                                                                                        Grilled ribeye steak paired with rustic hand-cut fried cyprus potatoes and vibrant vegetables
	€15
	€22
	€23
	€24
	€19
	€14
	€15.5
	€16
	€16.5
	€41
	SIDES  Hand-cut fried cyprus potatoes                                                                      €4 Vegetables                                                                                                        €3.5 Steamed Rice                                                                                                    €3.5


	TO SHARE
	Fruit platter                                                                                                             for 2 €12                                                                                                                                        for 4 €22 Hand-picked seasonal fruits, colorful and fragrant, a refreshing celebration of nature’s bounty
	Cheese Platter for two    1, 7, 8                                                                                for 2 €18                                                                                                                                    for 4 €30 A curated selection of fine cheeses paired with fresh seasonal fruits.
	Mexican Nachos    1, 7                                                                                                                     €10 Crispy cheese-flavored nachos with sautéed bell peppers and tomatoes, served with guacamole, tomato sauce, and sour cream on the side, finished with a hint of jalapeños

	KIDS MENU
	Spaghetti (Plain)  1                                                                                                                          €8
	Spaghetti with Tomato Sauce  1                                                                                            €9 with tomato sauce
	Cheeseburger   1, 7                                                                                                                            €12     with fried fries

	Chicken Fingers 1, 3                                                                                                                         €10 with fried fries

	DESSERTS
	Tiramisu  1, 3, 7                                                                                                €9
	Feta Cheesecake  1, 3, 7                                                                                €8
	Apple Pie Ⓥ                                                                                                                          €8
	Orange Pie  1, 3, 7                                                                                            €7
	Chocolate Cake  1 Ⓥ                                                                                                       €7.5
	Rice Pudding Brule  1, 3, 7                                                                             €9
	Ice Cream  7, 3                                                                                              €2.5
	Chocolate, Vanilla, Strawberry, Mastiha, Lemon Sorbet, Strawberry Sorbet

	Ψωμί Καλωσορίσματος   1,7 Παραδοσιακό ψωμί προζυμιού, με βούτυρο, ελαιόλαδο και αλάτι θάλασσας
	STARTERS Τζατζίκι   7                                                         Στραγγιστό ελληνικό γιαούρτι με αγγούρι, σκόρδο και παρθένο ελαιόλαδο
	Άσπρος ταραμάς   1, 4                                       Ντιπ από αυγά ψαριού, φτιαγμένο με ψωμί προζυμιού, χυμό λεμονιού και ντόπιο ελαιόλαδο
	Χούμους  Ⓥ   11                                                                Πάστα από ρεβίθια, ταχίνι, φρέσκο χυμό λεμονιού και σκόρδο
	Ταχίνι Ⓥ   11                                                      Πλούσιο ταχινένιο ντιπ, ανακατεμένο με φρέσκο χυμό λεμονιού, σκόρδο και ελαιόλαδο

	€4.5
	€5.5
	€4.5
	€4.5
	Ντοματοκεφτέδες Σαντορίνης  1, 3, 7               Τραγανοί ντοματοκεφτέδες φτιαγμένοι με ώριμες ντομάτες, φέτα, φάβα, κρεμμύδι, βασιλικό και ελαιόλαδο
	Χαλούμι  7                                                                           Χαλούμι με chutney ντομάτας και φρέσκο δυόσμο
	Ψητή φέτα   7                                                                       Φέτα βαρελίσιας ωρίμανσης με ψητές στη φωτιά  πιπεριές, κρεμμύδια και ντομάτες
	Χταπόδι στα κάρβουνα   14 , 10                                     Τρυφερό χταπόδι σερβιρισμένο με καπνιστό σπανάκι, ψητές ντομάτες και σάλτσα σκόρδου-λεμονιού
	Καρπάτσιο από ρέγγα  8 , 10, 4                                      φέτες καπνιστής ρέγγας με κόκκινο γκρέιπφρουτ, πικάντικο τουρσί μουστάρδας, τραγανά φιστίκια και σταγόνες ελαίου σχοινόπρασου
	Mini Crispy Taco With Beef Tartare  1 , 3, 12       Ταρτάρ βοδινού σε τραγανό κέλυφος τάκος, πάνω με βελούδινη πουρέ αβοκάντο και φρέσκα φύτρα
	Γαρίδες Σαγανάκι  7, 2 , 12                                        Γαρίδες σε σάλτσα ούζου-ντομάτας με φρέσκο τσίλι, φέτα και μυρωδικά

	€9.5
	€9
	€9
	€14
	€13
	€13
	€13
	ΣΑΛAΤΕΣ
	Ελληνική Σαλάτα   7                                                                                                Σαλάτα με ντομάτες, αγγουράκια, πιπεριές, κόκκινο κρεμμύδι, ελιές και φέτα, περιχυμένη με ελαιόλαδο και ρίγανη
	Ντακοσαλάτα   1, 7                                                                                                                          Τραγανή φρυγανιά κριθαριού με ώριμες ντομάτες, κρεμώδη φέτα, κουτρούβι, ελιές και φρέσκο φρέσκο κρεμμυδάκι, περιχυμένη με ελαιόλαδο
	Εποχιακή Σαλάτα   7, 8, 12                                                                                    Ρόκας, αναρή, ντοματίνια, καραμελωμένα ξηροκάρπια, σύκα Commandaria, κράνμπερι και φρούτα εποχής, περιχυμένο με βινεγκρέτ σύκου
	Σαλάτα του Καίσαρα με κοτόπουλο  1, 3, 4, 7, 10                                                         Κοτόπουλο, τραγανά φύλλα μαρουλιού, ντοματίνια, παρμεζάνα, κρουτόν και αυγό ορτυκιού, με σως Caesar
	Balance Bowl Ⓥ  1, 8                                                                                                                           Κινόα, αβοκάντο, ψημένα ρεβίθια, τραγανά καρύδια, κόκκινη πιπεριά και αποξηραμένα κράνμπερι, σερβιρισμένα με σως τζίντζερ-λάιμ
	€12
	€13.5
	€12.5
	€14.5
	€14.5

	ΚΥΡIΩΣ ΠΙΑΤΑ
	Κριθαρότο Μανιταριών   1,7                                                                                Κριθαράκι με μανιτάρια αναδρίκας και ραδίκι, περιχυμένο με παρμεζάνα, μυρωδικά και ελαιόλαδο
	Λιγκουίνι με θαλασσινά   1, 2, 4, 7, 14                                                                           Λιγκουίνι με φρέσκα θαλασσινά σε κρεμώδη σάλτσα ντομάτας, συνοδευόμενα από μπρουσκέτα
	Φιλέτο λαβράκι   4                                                                                                                              Φρέσκο φιλέτο λαβράκι ψημένο στη σχάρα με χόρτα στον ατμό και κυπριακές τηγανιτές πατάτες, με σάλτσα λεμονιού
	Σολομός στη σχάρα   1, 4, 6                                                                                         Φιλέτο σολωμού στη σχάρα με τεριγιάκι, τραγανά σοταρισμένα λαχανικά και τηγανιτές κυπριακές πατάτες
	Φρέσκα τηγανητά καλαμαράκια  1, 14                                                                     Ολόκληρα φρέσκα καλαμαράκια με τηγανητές πατάτες και δροσερή σαλάτα ντομάτας, αγγουριού και φύλλων, με ελαιόλαδο και λεμόνι
	Σπιτικό Μπέργκερ Μοσχαρίσιο  1, 7, 10                                                                    Δύο ζουμερά μοσχαρίσια μπιφτέκια με λιωμένο τσένταρ, τραγανό μπέικον, μαρούλι και σάλτσα σπιτική μέσα σε παραδοσιακό ψωμί προζυμιού, σερβιρισμένα με τηγανιτές κυπριακές πατάτες
	Χοιρινή Μπριζόλα                                                                                                    Ζουμερή χοιρινή μπριζόλα, συνοδευόμενη από τηγανητές πατάτες και φρέσκια, αρωματική σαλάτα με μυρωδικά
	Κοντοσούβλι Κοτόπουλο                                                                                        Μπούτια κοτόπουλου χωρίς κόκαλο, ψημένα στη σχάρα, σερβιρισμένα με τηγανιτές πατάτες και φρέσκα λαχανικά εποχής
	Χοιρινό Φιλέτο   10, 12                                                                                                   Φιλέτο χοιρινού, μαγειρεμένο με αρωματικά μανιτάρια αναθρήκας σε πλούσια σάλτσα Κουμανταρίας,  με τηγανιτές πατάτες και λαχανικά εποχής
	Μπριζόλα Ribeye στη σχάρα (350γ)  7                                                                  Μπριζόλα Ribeye ψημένη στη σχάρα, με παραδοσιακές τηγανητές πατάτες και λαχανικά
	€15
	€22
	€23
	€24
	€19
	€14
	€15.5
	€16
	€16.5
	€41
	ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ  Πατάτες τηγανιτές                                                                                                               €4 Λαχανικά                                                                                                                               €3.5 Ρύζι                                                                                                                                        €3.5


	ΓΙΑ ΤΗΝ ΠΑΡΕΑ
	Πιατέλα με φρούτα                                                                                          for 2 €12                                                                                                                                   for 4 €22 Επιλεγμένα με το χέρι φρούτα εποχής, πολύχρωμα και αρωματικά, μια δροσερή γιορτή του φυσικού πλούτου
	Πιατέλα με τυριά   1, 7, 8                                                                                     for 2 €18                                                                                                                              for 4 €30 Επιλεγμένα τυριά, σερβιρισμένα με φρέσκα φρούτα εποχής
	Μεξικάνικα Νάτσος   1, 7                                                                                                        €10 Τραγανά νάτσος με γεύση τυριού, σοταρισμένες πιπεριές και ντομάτες, σερβιρισμένα με γουακαμόλε, σάλτσα ντομάτας και ξινή κρέμα στο πλάι, ολοκληρωμένα με μια νότα τσίλι χαλαπένιο

	ΜΕΝΟΥ ΠΑΙΔΙΚΟ
	Σπαγγέτι (Απλό)  1                                                                                          €8
	Σπαγγέτι με σάλτσα ντομάτας  1                                                                                   €9
	Μπέργκερ με τυρί    1, 7                                                                                                          €12     με τηγανητές πατάτες
	Chicken Fingers   1, 3                                                                                                              €10 με τηγανητές πατάτες


	DESSERTS
	Τιραμισού 1, 3, 7                                                                                                                           €9
	Τσιζ Κεικ φέτας 1, 3, 7                                                                                                                €8
	Μηλόπιτα  1  Ⓥ                                                                                                                         €8
	Πορτοκαλόπιτα 1, 3, 7                                                                                                              €7
	Κέικ Σοκολάτας  1   Ⓥ                                                                                                           €7.5
	Ρυζόγαλο μπρουλέ  1, 3, 7                                                                                                      €9
	Παγωτό  7,3                                                                                       €2.5  Σοκολάτα, Βανίλια, Φράουλα, Μαστίχα,  Σορμπέ Λεμονιού, Σορμπέ Φράουλας



